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EVENTOS SOCIALES
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SALONES

EXTERIORES

SALONES CUBIERTOS

ESPACIOS ABIERTOS



SALONES
EXTERIORES

RUSTICO Jardin Posterior 23-30 pax

23 pax

CAMPESTRE Jardin Lateral 32-90 pax 32 pax

CHOZON Jardin Lateral 81-110 pax

371 pax

111 pax

CHOZON + Jardin Lateral 310 m2 110-200

CAMPESTRE ardin Latera m -200 pax

PATIO DE LA fardin Frontal 00 o 00
CRUZ ardin kronta 500 m 00-200 pax

-Para hacer uso de cualquier salon sin incurrir en gastos adicionales, se debe cumplir con el aforo
minimo establecido. En caso de que su nimero de asistentes sea menor al aforo minimo de cada salon,

se debera cancelar un total de $5 por cada persona faltante hasta cumplir con la condicion
mencionada.

-Los precios expuestos a continuaciéon estan calculados por persona no incluyen tarifa de servicio ni
impuestos.

-Los costos arriba mencionados corresponden al salon vacio, requerimientos adicionales de
decoracion o alimentacion seran cotizados por separado.

-Eventos con menos de 20 asistentes no acceden a degustacion. Eventos con mas de 100 asistentes
acceden a degustacion con montaje completo.

-Nuestros paquetes no contemplan el costo de coordinacion y logistica para eventos, en caso de
requerir la producciéon completa o parcial de su evento, este servicio tendra un recargo adicional
variable.
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DESCRIPCION DE PAQUETES

I- PAQUETE SOCIAL BASE IDEAL

e Salon a eleccion sujeto a cantidad de
personas, el tiempo varia segun la hora de
llegada (Chozon, Rastico, Campestre)

« Menu evento social base Ideal de
3 tiempos

» Mesas vestidas (tableros de 10 pax)

o Sillas tiffany

4 opciones de manteleria disponible en la
hacienda(vino, plata, beige, dorado)

e 1 opcion de vajilla disponible en la
hacienda

« Cuberteria y cristaleria simple disponible
en la hacienda

« Centros de mesas pequenos 35x25 con
flores de temporada (1 por mesa)

e Servicio de meseros y capitan de meseros

» Coordinador de evento.




PAQUETE SOCIAL BASE IDEAL

INSTALACIONES Y MONTAJE

e Uso de salon a eleccion 8 horas (Chozoén, Rastico,
Campestre)
e Mesas vestidas (tablero 10 pax)
e Manteleria con colores disponibles en la hacienda (vino,
plata, blanco, dorado)
 Vajilla disponible en la Hacienda.
e Cuberteria y cristaleria disponible en la hacienda
e Sillas tiffany
e Centros de mesa pequenos con tlores de temporada 35X35
(1x mesa)
e Servicio de meseros y capitan de meseros
Coordinador de evento
ALIMENTOS Y BEBIDAS
e Menu Eventos Social base Ideal de tres tiempos: Entrada,
plato fuerte y postre
e Bebida soft: Jugo natural o gaseosa ( 1 por persona)

Descorche ilimitado de vino, champagne, six pack

INCLUYE

 Parlante en caso de requerirlo
e Limpieza constante de servicios higiénicos

Personal de servicio acorde a su evento.
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MENU SOCIAL BASE IDEAL

Seleccione una opcion por cada tiempo

ENTRADA

-Crema de tomate acompanada de croutons.
-Crepes de pollo en cremosa salsa a base de champinones.
-Ceviche de palmito acompanado de chifles.

PLATO FUERTE

-160 gr de pechuga de pollo en salsa de champinones acompanada
de papas salteadas y vegetales al vapor.

-160 gr bife de chorizo a la parrilla con chimichurri artesanal
acompanado de papa al horno, salsa de queso y ensalada fresca.
-150 gr de cerdo en salsa de naranja acompanado de puré de papay
vegetales salteados.

POSTRE

~-Tiramisu.
-Mousse de chocolate.
-Pavlova de babaco.

-Incluye 1 vaso de bebida soft por persona (gaseosa o jugo).
-La seleccion de alimentos y bebidas aplica para todos los asistentes.
-Unicamente se realizaran excepciones en caso
de restricciones alimenticias.




MENU TIPICO

Seleccione una opcion por cada tiempo

ENTRADA

-Ceviche Quiteno con camarones marinados
en la tradicional salsa a base de tomate
y jugo de naranja acompanado de tostado y chitles.
-Choclo tierno acompanado por habas cocinadas
y queso fresco servido con aji criollo.
-Tradicional locro Quiteno realizado a base de papas acompanado
por queso fresco, chulpi y aguacate.

PLATO FUERTE

-150 gr de churrasco de res asado con salsa a base de tomate y cebolla
acompanado de huevo frito, arroz blanco,
aguacate y papas fritas artesanales.
-150 gr de hornado ahumado por 12 horas servido junto a mote,
[lapingachos, platano maduro y tradicional encurtido.
-150 gr de fritada Quitena con mote pillo, maduro frito,
lechuga fresca y aguacate.

POSTRE

-Pristinos con miel.
-Higos confitados con queso fresco.
-Arroz con leche.

-Incluye 1 vaso de bebida soft por persona (gaseosa o jugo).
-La seleccion de alimentos y bebidas aplica para todos los asistentes.
-Unicamente se realizaran excepciones en caso
de restricciones alimenticias.




MANTELES

CENTRO DE MESA BASICO CENTRO DE MESA LARGO
FLORES DE TEMPORADA FLORES DE TEMPORADA

MENAJE

MENAJE CUBERTERIA PLATEADA COPA DE CRISTAL
MENAJE DISPONIBLE EN SET DE CUBIERTOS COMPLETO DISPONIBLE EN HACIENDA
HACIENDA

DISPONIBLE EN HACIENDA



DESCRIPCION DE PAQUETES

2- PAQUETE SOCIAL STANDARD SILVER

e Salon a eleccion sujeto a cantidad de
personas (Chozon, Rastico, Campestre)

 Menu Standard Silver de 3 tiempos

» Mesas vestidas (tableros de 10 pax)

o Sillas tiffany

* 4 opciones de manteleria disponible en
la hacienda (vino, plata, beige, dorado)

1 opcion de vajilla disponible en la
hacienda

e Cuberteriay cristaleria simple
disponible en la hacienda

e Centros de mesas bajos con tlores de
temporada (1 por mesa)

e Dj por 6 horas (de la hacienda)

o Capilla con telares (no incluye arreglos
florales)

 Salon con telares

e Servicio de meseros y capitan de
Meseros

e Coordinador de evento.




PAQUETE SOCIAL
STANDARD SILVER

INSTALACIONES Y MONTAJE

Uso de salon a eleccion 8 horas (Chozoén, Rastico, Campestre)
Mesas vestidas (tablero 10 pax)

Manteleria con colores disponibles en la hacienda (vino, plata,
blanco, dorado)

Vajilla disponible en Hacienda.

Cuberteria y cristaleria disponible en la hacienda,

Sillas tiffany,

Centros de mesa bajos con flores de temporada (30X30)

1 por mesa

D] por 6 horas (de la hacienda)

Estacion de bebidas calientes Base Ideal.

Servicio de meseros y capitan de meseros.

Coordinador de evento.

Salon con telares.

ALIMENTOS Y BEBIDAS

Menu de tres tiempos Standard Silver: entrada, plato fuerte y postre
Bebida: soft o Jugo natural

Estacion de bebidas calientes Base Ideal: agua natural, café, té
aromaticas

Descorche ilimitado (vino, champagne, six pack)

INCLUYE

Parlante en caso de requerirlo

e Mesa auxiliar en caso de requerirla

Limpieza constante de servicios higiénicos

Personal de servicio necesario, acorde a su evento.




MENU SOCIAL STANDARD SILVER

Seleccione una opcién por cada tiempo

ENTRADA

-Sopa de cebolla gratinada con quesos maduros.
-Causa limena a base papa y pollo al limoén, servida
con salsa acevichada y aguacate.

-Crepe relleno de camarones banados en
cremosa salsa a base de ajo.

PLATO FUERTE

-Pollo ahumado servido con salsa a base de tomates,
puré rustico y vegetales salteados.
-Lomo de cerdo de sellado al grill servido con salsa a base de moras,
risotto La Carriona a la parmesana y vegetales al grill.
-Filet mignon en salsa a las tres pimientas acompanado
de papas salteadas y atado de vegetales al vapor.

POSTRE

-Brownie clasico servido con helado de vainilla.
-Panna cotta de vainilla en salsa de frutos rojos.
-Mousse de chocolate con crocante de almendras.

-Incluye 1 vaso de bebida soft por persona (gaseosa o jugo).
-La seleccion de alimentos y bebidas aplica para todos los asistentes.
-Unicamente se realizardn excepciones en caso
de restricciones alimenticias.




MANTELES

ARREGLO FLORAL BAJO ARREGLO FLORAL BAJO CENTRO DE MESA LARGO
BASE DE VIDRIO FLORES DE TEMPORADA FLORES DE TEMPORADA
TAMARNO (60 CM DE LARGOX 35 CM)
FLORES DE TEMPORADA CENTROS DE MESAS BAJOS DE IS PO ARRECLOY (& 401
CENTROS DE MESAS BAJOS DE 35X35
35X35 ( PRECIO POR ARREGLO ($ 15)

( PRECIO POR ARREGLO ($ 15)

MENAJE

MENAJE CUBERTERIA PLATEADA COPA DE CRISTAL

MENAJE DISPONIBLE EN DISPONIBLE EN HACIENDA
HACIENDA SET DE CUBIERTOS COMPLETO

DISPONIBLE EN HACIENDA



DESCRIPCION DE PAQUETES

PAQUETE SOCIAL STANDARD GOLD

e Salon a eleccion sujeto a cantidad de
personas

e Mesas vestidas

» Variedad de manteleria

o Sillas Tiffany

» Opciones de vajilla.

e Cubiertos y cristaleria simple.

« Centros de mesa medianos ( 1 por
mesa)

 Menu 3 tiempos social estandar Gold.

» Estacion de bebidas Base Ideal.

e Limpieza de banos.

 Dj de la Hacienda ( 6 horas)

» Descorche ilimitado de Champagne,
VINO.

e Servicio de capitan de meseros

« Coordinador de evento.




PAQUETE SOCIAL
STANDARD GOLD

INSTALACIONES Y MONTAJE

e Uso de salon a elecciéon 8 horas

e Mesas vestidas (tablero 10 pax)

» Manteleria con colores disponibles en la hacienda (vino, plata,
blanco, dorado)

 Vajilla disponible en Hacienda.

e Cuberteria y cristaleria disponible en la hacienda

o Sillas tiffany

e Centros de mesa medianos con flores de temporada

 DJ por 6 horas (de la hacienda)

e Servicio de meseros y capitan de meseros

» Coordinador de evento ( No incluye wedding planner)

ALIMENTOS Y BEBIDAS

e MenU de tres tiempos social estandar Gold: entrada, plato
principal y postre

e Bebida soft o Jugo natural

e Estacion de bebidas Base Ideal: agua natural, café y aromaticas

e Descorche ilimitado de vino y champagne.

INCLUYE

e Parlante en caso de requerirlo

e Mesa auxiliar en caso de requerirla
e Limpieza constante de servicios higiénicos

Personal de servicio necesario y acorde a su evento.




MENU SOCIAL STANDARD GOLD

Seleccione una opcidn por cada tiempo

-Carpaccio de salmoén servido sobre albaca y
vinagreta de balsamico.

-Causa limena a base papa y camarén al limén servida
con salsa acevichada y alioli de aguacate.
-Delicioso crepe relleno de camarones banados
en cremosa salsa a base de ajo.

PLATO FUERTE

-180 gr de pechuga de pollo servida con salsa a base de tomates,
puré rustico y vegetales salteados.
-180 gr de lomo fino de cerdo sellado al grill servido con salsa a base de
moras, risotto a la parmesana y esparragos al grill.
-Filet mignon en salsa a las tres pimientas acompanado de papas chauchas,
esparragos y zanahorias grilladas.

POSTRE

-Brownie clasico servido con helado de vainilla.
-Panna cotta de vainilla en salsa de frutos rojos.
-Mousse de chocolate con crocante de almendras.

-Incluye 1 vaso de bebida soft por persona (gaseosa o jugo).
-La seleccion de alimentos y bebidas aplica para todos los asistentes.
-Unicamente se realizaran excepciones en caso
de restricciones alimenticias.
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MANTELES

COLORES REFERENCIALES,, EL TONO PUEDE VARIAR DEPENDIENDO DE LA DISPONIBILIDAD

2 SSwiT
i

CENTROS DE MESA

TIPO DE FLORES Y FOLLAJE PUEDE VARIAR DEPENDIENDO DE LA TEMPORADA Y/O DISPONIBILIDAD DEL PROVEEDOR

CENTRO DE MESA ALTO CENTRO DE MESA REDONDO CENTRO DE MESA LARGO
FLORES A ELECCION FLORES A ELECCION FLORES A ELECCION
TAMANO: 70 CM BASES DE VIDRIO INCLUIDAS TAMANO: 50 CM

MENAJE CUBERTERIA PLATEADA COPA DE CRISTAL

MENAJE DISPONIBLE EN MENAJE DISPONIBLE EN MENAJE DISPONIBLE EN
HACIENDA HACIENDA HACIENDA



DESCRIPCION DE PAQUETES

PAQUETE SOCIAL
STANDARD GOLD BODA

e Salon a eleccion sujeto a cantidad de
personas

» Mesas vestidas

« Variedad de manteleria

o Sillas Titfany

» Opciones de vaijilla.

e Cubiertos y cristaleria simple.

e Centros de mesa medianos
(1 por mesa)

e Menu 3 tiempos social standard Gold.

» Estacion de bebidas Base Ideal.

e Limpieza de banos.

e Dj de la Hacienda (6 horas)

e Descorche ilimitado de Champagne,
VINO.

» Servicio de capitan de meseros

e Coordinador de evento

» Mesa adicional para bocaditos

« Habitacion Standar Matrimonial

o Capilla con decoracion basica ( telares)




PAQUETE SOCIAL
STANDARD GOLD BODA

INSTALACIONES Y MONTAJE

e Uso de salén a eleccion 8 horas

e Mesas vestidas (tablero 10 pax)

« Manteleria con colores disponibles en la hacienda (vino, plata,
blanco, dorado)

 Vajilla disponible en Hacienda.

e Cuberteria y cristaleria disponible en la hacienda

o Sillas tiffany

e Centros de mesa medianos con flores de temporada

e D] por 6 horas (de la hacienda)

e Servicio de meseros y capitan de meseros

» Coordinador de evento ( No incluye wedding planner)

ALIMENTOS Y BEBIDAS

« Menu de tres tiempos social estandar Gold: entrada, plato
principal y postre

e Bebida soft o Jugo natural

« Estacion de bebidas Base Ideal: agua natural, café y aromaticas

e Descorche ilimitado de vino y champagne.
INCLUYE

 Parlante en caso de requerirlo
e Mesa auxiliar en caso de requerirla
e Limpieza constante de servicios higiénicos

e Personal de servicio necesario y acorde a su evento.
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MENU SOCIAL STANDARD GOLD BODA

Seleccione una opcion por cada tiempo

ENTRADA

-Causa limena a base de papa y camarones al limén servido con
salsa acevichada y aguacate.
-Delicioso crepe relleno de pechuga de pollo en vino blanco y mirepoix.
-Tradicional sopa de cebolla gratinada con queso maduro.

PLATO FUERTE

-160 gr de lomo de cerdo en salsa de mora y vino tinto, mil hojas de papa
y esparragos al grill.
-180 gr de lomo fino de res en salsa de tres pimientas acompanado
de arroz arabe y ratatouille.
-180gr de pechuga de pollo relleno de jamén ahumado y queso maduro
acompanado de puré de papa rastico y vegetales salteados.

POSTRE

-Panna cotta de vainilla en salsa de frutos rojos.
-Mousse de chocolate con crocante de almendras.
-Tiramisu clasico La Carriona con nibs de cacao.

-Incluye 1 vaso de bebida soft por persona (gaseosa o jugo).
-La seleccion de alimentos y bebidas aplica para todos los asistentes.
-Unicamente se realizaran excepciones en caso
de restricciones alimenticias.
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MANTELES

COLORES REFERENCIALES,, EL TONO PUEDE VARIAR DEPENDIENDO DE LA DISPONIBILIDAD

MANTEL 1 MANTEL 2 MANTEL 4

CENTROS DE MESA

TIPO DE FLORES Y FOLLAJE PUEDE VARIAR DEPENDIENDO DE LA TEMPORADA Y/O DISPONIBILIDAD DEL PROVEEDOR

CENTRO DE MESA BAJO CENTRO DE MESA REDONDO CENTRO DE MESA LARGO
FLORES A ELECCION FLORES A ELECCION FLORES A ELECCION
TAMANO: 1 METRO BASES DE VIDRIO INCLUIDAS TAMANO: 60 CM

PLATO BASE

PLATO BASE DE MADERA BASE 1 BASE 2 BASE 3 BASE 4 BASE 5 BASE 6
VIDRIO Y PERLAS ~ DORADO  BLANCO PLATA ROSE GOLD  yIDRIO SENCILLO



DESCRIPCION DE PAQUETES

PAQUETE SOCIAL ROYAL

e Salon a eleccion sujeto a cantidad de
personas

» Opciones de mesas

o Sillas Tiffany, crossback o Luis XV

e Variedad de manteleria

e Opciones de vajilla

» Opciones de cuberteria y cristaleria

» Centros de mesa grandes

o Arreglos florales adicionales

e Menu social Royal

 Estacion de bebidas Base Ideal

e Limpieza de banos

e Dj de la Hacienda ( 6 horas)

e Descorche ilimitado de vino,
champagne

e Servicio de capitan de meseros

e Coordinador de evento.




PAQUETE
SOCIAL ROYAL

INSTALACIONES Y MONTAJE

e Uso de salon a eleccion 8 h (Chozon, Rastico, Campestre)

* Mesas disponibles en catalogo Royal

e Manteleria con colores disponibles en catalogo Royal

e Platos base, vajilla, cubiertos y cristaleria disponibles en
catalogo Royal

e Sillas Titfany, crossback o Luis XV

e Centros de mesa grandes, decoracion zona de ingreso y hiedra
en techo y columna (solicitar fotografia referencial disponibles
en catalogo Royal)

e D] por 6 horas (de la hacienda)

e Servicio de meseros y capitan de meseros

» Coordinador de evento ( No incluye wedding planner)
ALIMENTOS Y BEBIDAS

« MenU Royal Social :plato fuerte con dos proteinas, postre

» Bebida: gaseosa o Jugo natural

e Degustacion para 2 personas ( sin costo maximo 2 menu)

e Estacion de bebidas Base Ideal: agua natural, caté y aromaticas

e Descorche ilimitado vino, champagne, six pack

INCLUYE

 Parlante en caso de requerirlo
e Mesa auxiliar
e Limpieza constante de servicios higiénicos

e Personal de servicio necesario acorde a su evento
e Wifi banda ancha




MENU SOCIAL ROYAL

Seleccione una opcidn por cada tiempo

PLATO FUERTE

-Boullete de pollo relleno de manzanas y nueces (queso opcional).
Preparada en Sous Vide, cubierta
con miga de panko y terminada al horno.
-Filete de salmo6n sellado en mantequilla preparado en término 1/2
y terminado en calor de estacion.

ACOMPANAMIENTO

-Risotto neutro a base de crema de leche
vino blanco y queso parmesano.
-Aligot de yuca incorporada con quesos maduros y mantequilla.
-Pequenas papas chauchas salteadas en mantequilla y finas hierbas.

ENSALADA

-Ratatoulle de berenjenas, zucchini amarillo y verde
preparado al horno con ajo, sobre base de tomate y pimiento rojo.
-Ensalada fresca de lechuga, rtcula y espinaca junto a peras caramelizadas y nueces
servida con reduccion de balsamico.
-Vainitas, zucchini y zanahoria salteadas en margarina y tomillo.

SALSAS

-Salsa de naranja.
-Salsa dulce a base de naranja y miel.
-Salsa de mantequilla y limon.
-Salsa cremosa base de mantequilla con un toque de limén y vino blanco.

POSTRE

-Panna cotta de vainilla en salsa de frutos rojos.
-Mousse de chocolate con crocante de almendras.
-Tiramisu clasico La Carriona con nibs de cacao.

-Incluye 1 vaso de bebida soft por persona (gaseosa o jugo).
-La seleccion de alimentos y bebidas aplica para todos los asistentes.
-Unicamente se realizaran excepciones en caso
de restricciones alimenticias.




MANTELES

COLORES REFERENCIALES,, EL TONO PUEDE VARIAR DEPENDIENDO DE LA DISPONIBILIDAD

MANTEL 1 MANTEL 2 MANTEL 3 MANTEL 4

CENTROS DE MESA

TIPO DE FLORES Y FOLLAJE PUEDE VARIAR DEPENDIENDO DE LA TEMPORADA Y/O DISPONIBILIDAD DEL PROVEEDOR

CENTRO DE MESA ALTO CENTRO DE MESA REDONDO CENTRO DE MESA LARGO

FLORES A ELECCION FLORES A ELECCION FLORES A ELECCION
TAMANO: 70 CM BASES DE VIDRIO INCLUIDAS TAMANO: 50 CM

PLATOS BASE
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BASE 1 BASE 2 BASE 3 BASE 4 BASE 5 BASE 6
VIDRIO Y PERLAS DORADO BLANCO SENCILLO  PLATA ROSE GOLD VIDRIO SENCILLO



DESCRIPCION DE PAQUETES

PAQUETE SOCIAL ROYAL BODA

e Salon a eleccion sujeto a cantidad de
personas

e Opciones de mesas

o Sillas Tiffany, crossback o Luis XV

e Variedad de manteleria

e Opciones de vajilla

e Opciones de cuberteria y cristaleria

e Centros de mesa grandes

e Arreglos florales adicionales

e Menu 4 tiempos Royal

e Estacion de bebidas Base Ideal

e Degustacion de menu 2 pax

e Limpieza de banos

 Dj de la Hacienda ( 6 horas)

e Descorche ilimitado

» Servicio de capitan de meseros

» Coordinador de evento

» Mesa adicional para bocaditos

e Habitacion Suite Matrimonial

» Capilla con decoracion basica
( telares)




PAQUETE SOCIAL
ROYAL BODA

INSTALACIONES Y MONTAJE

e Uso de salon a eleccion 8 h (Chozoén, Rustico, Campestre)

e Mesas disponibles en catalogo Royal

e Manteleria con colores disponibles en catalogo Royal

e Platos base, vajilla, cubiertos y cristaleria disponibles en catalogo
Royal

o Sillas Tiffany, crossback o Luis XV

e Centros de mesa grandes, decoracion zona de ingreso y hiedra en
techo y columna ( solicitar fotografia referencial disponibles en
catalogo Royal)

e DJ por 6 horas (de la hacienda)

e Servicio de meseros y capitan de meseros

e Coordinador de evento ( No incluye wedding planner)

e Habitacion Suite matrimonial por una noche el dia del evento

e Capilla con telares para ceremonia ( No incluye decoracién floral).

ALIMENTOS Y BEBIDAS

e Menu de cuatro tiempos Royal: entrada, sorbet, plato fuerte y postre
e Bebida: gaseosa o Jugo natural

e Degustacion para 2 personas ( sin costo maximo 2 menu)

e Estacion de bebidas Royal: agua natural, gaseosa, caté y aromaticas

e Descorche ilimitado vino,champagne, six pack

INCLUYE

e Parlante en caso de requerirlo
e Mesa auxiliar
e Limpieza constante de servicios higiénicos

e Personal de servicio necesario acorde a su evento
e Wifi banda ancha




Z

\ de restricciones alimenticias.

MENU SOCIAL ROYAL BODA

N

Seleccione una opcidon por cada tiempo

ENTRADA

-Tartar de salmon, alcaparras, aguacate, vinagreta de balsamico
servido con pan focaccia a las finas hierbas.
-Carpaccio de res acompanado de queso parmesano, racula,
alcaparras a la mantequilla, nibs de cacao
y vinagreta de aceite balsamico.

-Bisqué de mariscos elaborado con los mas finos y delicados
mariscos, langostino, camarones, calamar y pulpo.

SORBET

- Sorbet preparado a base de jugo de limén y menta.
-Sorbet de pulpa de maracuya y hierbabuena.
- Sorbet de jugo de mandarina y menta.

PLATO FUERTE

-150 gr lomo fino y langostino sellados en mantequilla al grill
servidos con salsa de tres pimientas,
risotto a la parmesana y vegetales grillados.
-150 gr de lomo fino sellado al grill servido salsa espanola y
150 gr de medallon de pavo en salsa de quesos,
mil hojas de papa y ratatouille.
-150 gr lomo fino servido con salsa de moras y vino tinto junto a
150 gr de cerdo ahumado con romero, puré rastico
y esparragos al grill.

POSTRE

-Receta clasica de New York Cheesecake y caramelo salado.
-Panna cotta de cardamomo con compota de pera.
-Mousse de crema de whiskey servido sobre tierra de blondie.

-Incluye 1 vaso de bebida soft por persona (gaseosa o jugo).
-La seleccion de alimentos y bebidas aplica para todos los asistentes.
-Unicamente se realizaran excepciones en caso

e




VAJILLA

PLATO 1 PLATO 2 PLATO 3
CUADRADO NEGRO SIMPLE DISPONIBLE EN HACIENDA OVALADO BLANCO IRREGULAR

CUBERTERIA Y COPAS

CUBERTERIA DORADA CUBERTERIA ROSE GOLD CUBERTERIA PLATEADA COPA 1 COPA 2 COPA 3
SET DE CUBIERTOS COMPLETO SET DE CUBIERTOS COMPLETO SET DE CUBIERTOS COMPLETO

SILLAS

SILLA TIFFANY SILLA PHOENIX SILLA VESTIDA
COLOR DORADO O COBRE COLOR DORADO OCOBRE LAZO ACORDE A MANTELERIA
SILLAS LUIS XV SILLAS LUIS XV (SUJETO A DISPONIBILIDAD)

10 PAX 7 PAX



DECORACION

TIPO DE FLORES Y FOLLAJE PUEDE VARIAR DEPENDIENDO DE LA TEMPORADA Y/O DISPONIBILIDAD DEL PROVEEDOR

PUERTA DECORADA

DECORACION CON HIEDRA

DEPENDERA DEL SALON
SELECCIONADO

IMAGEN REFERENCIAL
SE DECORARA LA PUERTA DEL SALON SELECCIONADO



ESTACIONES DE BEBIDAS

BEBIDAS CALIENTES BASE

( Café pasado, té, aromaticas + agua natural )

BEBIDAS SOFT BASE
( Agua mineral, gaseosas + agua natural )

BEBIDAS SOFT SILVER

( Agua mineral, gaseosas, limonada natural

+ agua natural )

BEBIDAS MIXTA BASE

( Café pasado, té, aromaticas, agua

mineral, gaseosas + agua natural )

BEBIDAS MIXTA SILVER

( Café pasado, té, aromaticas, agua mineral,
agua mineral, gaseosas, limonada natural +

agua natural )
BEBIDAS MIXTA DELUX

( Café pasado, té, aromaticas, agua mineral,
gaseosas, limonada natural, jugos de fruta

natural *2 sabores a elegir + agua natural )




ADICIONALES

ALIMENTOS & BEBIDAS

e Bocaditos (pedido minimo de 25 unidades)
e Tentempié

(Locro de papa, caldo de patas o consomé de pollo)

MOBILIARIO Y DECORACION

e Base de madera rustica ( solicitar fotos)

e Mesa de dulces o principal

e Sillas Tiffany

e Telares

e Arreglos florales (sujeto a tipo y disponibilidad de flores)
-Basico
-Premium
-Especial

ENTRETENEMIENTO

e Servicio de Dj (6h)

e Pirotecnia fria

e Maquina de neblina

e Servicio de fotografia (bajo disponibilidad)

e Maestro de ceremonias (servicio por 4 horas)

e Katleya banca de 16 musicos en escena ( repertorio bailable)

INSTALACIONES

e Capilla con telares (2 horas)

e Hora extra

o Area de juegos infantiles (por cada 50 pax)
(uso durante tiempo del evento)
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